Saint-Emilion, le 24 janvier 2011,

Madame, Monsieur,

N _Nous sommes heureux de vous prZsenter nos repas de groupe pour
[OannZe 2011.

FondZ en 1986, IOAmZlia-Canta situZ sur la place de 10Zglise monolithe
vous accueille, " |Oombre de |Oarbre, dans ses murs de pierres ocre
baignZes de lumisre.

Une salle de plein pied (50 couverts) et deux salles supplZmentaires
(26 et 36 couverts) ~ IOZtage ainsi quOun patio issu dOune cour de
prison mZdiZvale (30 places en extZrieur) vous accueillent tous les
jours de fZvrier ~ dZcembre.

LOespace offre une vue exceptionnelle et panoramique au ciur de cette
fameuse place et de ses principaux monuments (Clocher, Tour du Roi,
Chapelle de la TrinitZ et bien sur IOEglise Monolithe).

Le dZpart des visites sOeffectue prZcisZment " cet endroit.

Le service est familial et dynamique et nous avons sZlectionnZ plats

et menus en fonction des attentes de nos clients. Ces menus ne sont
prZparZs que pour des groupes dOau moins 20 personnes. Toutefois et
sur demande, nous pouvons vous adresser notre carte de saison dZdiZe
aux individuels et jusquO"~ 20 couverts. Nous vous prZsenterons
Zgalement notre carte des vins de IOappellation Bordeaux.

Le nombre de couverts doit stre donnZ 2 jours ouvrZs (hors week-end)
au plus tard avant la visite de votre groupe et la facturation

sOeffectuera sur les memes bases. Nous accordons une gratuitZ pour 20
personnes payantes.

Vous trouverez dans notre fiche technique, tous les renseignements
relatifs ~ IOorganisation de votre repas.

EspZrant toujours rZpondre " vos attentes, toute I0Zquipe se joint ~
moi pour vous remercier de votre confiance et se rZjouit de vous
accueillir tres prochainement.

A bient™t !

Marie-Pierre Apelbaum
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SITUATION

Au clur du village, panoramique sur les monuments. Il faut arpenter quelques ruelles et
venir gozZter la quiZtude de la place. Fermeture en janvier. Ouvert tous les jours.

ACCES

Parkings pour les bus au nord de la citZ. Route de Libourne Saint-Emilion (la gare) D 243
PossibilitZ de laisser les voyageurs au parking sud (Route de Castillon ) D936 ( St
AndrZ de Cubzac  ; Agen ) D670

Temps de marche de 5 mn.

ESPACE

¥ Salle de plein pied - vue sur la place de 10Zglise monolithe : 56 places. (maxi)
¥ 2 Sallesau 1 e 7tage de 26 et 36 places

¥ Patio " 10Ztage : 30 places (sur demande)

¥ Terrasse de 95 places (sur demande hors dimanches et jours fZriZs) pour les groupes de
moins de 20 personnes

¥ 2 WC " 10Ztage, 2 WC au rez de chaussZe et table ~ langer,

un WC handicapZ au rez de chaussZe.

MENUS

Les menus de groupe sont constituZs de fason ~ mieux organiser le service pour des

groupes de plus de 20 personnes.

La formule du choix unique pour tous est indispensable. Toutefois, sur entente prZalable,

nous pouvons dZroger " cette regle.

Pour les groupes infZrieurs ~ 20 personnes, nous proposons la carte et les menus du

restaurant que nous vous envoyons sur demande. RZservations ou options sont " faire

rapidement. Au plus tard 8 jours avant la date rZservZe pour le choix de votre menu

et4

jours pour le nombre de participants . Le menu minimal dimanche et jours fZriZs est ~ 18 I.

Nous vous rappelons quOune gratuitZ est accordZe pour les groupes de 20 payants.

ApZritif : kir, coupe de Blanc de blanc, 8cl Sauternes : 2.50 euro
Eau minZrale le L : 5.00 euro
Assiette 2 fromages fermiers A.0.C : 3.00 euro 3 Fromages 5.00 euro

CafZ :1.80euro

Compte tenu de la renommZe des vins de Saint-Emilion , nous vous proposons une sZlection
exceptionnelle des meilleurs crus de la rZgion ~ consulter sur place . NZanmoins, nous
recommandons de dZguster les vins de notre propriZtZ qui offrent un rapport qualitZ prix
incomparable. Il faut compter une bouteille pour 4 ou 5 personnes.

Pour exemple : liste non exhaustive
LESVINS : - Yssy 2007 Saint-Emilion 120! 75cl
-Clos IOAbba 2004 grand cru : 38 ! (disponible en magnum)

-Ch%oteau la Freynelle 2010 Bordeaux supZrieur:16!(existe en blanc et en rosZ

Pour du vin Rouge ou rosé de Bordeaux, a discrétion en carafe : 3.00 euro par personne.

C Droit de bouchon E pour toute bouteille de vin fournie par vos soins :5.00 euro



Menu 16!

Duo de cruditZs, Tuf mimosa
(carottes r%opZes et salade de pommes de terre)
Ou

Salpicon de volaille au basilic

(ZmincZ de volaille, carotte, Zchalote,

petits pois, mayonnaise)

*

PavZ de saumon r™ti, beurre citronnZ
Riz printanier

Ou .

Gigotine de volaille, rZduction au

vin blanc, Gratin de pommes de terre

*

Tarte aux pommes
Ou

Flan p%otissier

Menu 24!

Fagot dOasperges sauce tartare
Chaud ou froid selon saison

Ou

Gratin de crabe au Parmesan

Ou

Terrine de foie gras mi-cuit

Pain dOZpice maison, oignon confit
Ou

FricassZe de gZsiers, magret et foie
poelZ, mesclun de salade

*

Filet dDaile de raie " la

grenobloise, Pomme vapeur
(c%opres, beurre, citron)
Ou

PoelZe de lotte au Saint-Emilion
Garniture forestisre

Ou

Tournedos de canard, sauce ~
IOorange,  Mikado de IZgumes
Ou

Clur de rumsteck au jus de foie
gras, Pomme au four

*

Nougat glacZ,

Macaron de Saint-Emilion

Ou

Tian de poire gingembre,

Creme anglaise

Ou .

Carpaccio dOoranges ~ la cannelle
Ou

Moelleux au chocolat, coulis de
fruits rouges

Menu 18!

Terrine de campagne CmaisonE
ParfumZe au Cognac, toasts

Ou

Tarte fine aux poireaux

Ou

PoelZe Ianplaise et mesclun de salade
Lardons, gZsiers
*

PavZ de perche au curry vert,

Riz basmati

Ou

Supreme de volaille marchand de vin
Pomme au four

Ou

Confit de canard r™ti

au chou acidulZ

G%oteau de pomme de terre

*

Creme caramel, pZpites de spZculos
Ou

Mousse au chocolat

Ou

Soupe de fruits frais

Menu 21!

Rillettes aux deux saumons,

Pain grillZ

Ou

Tranche de bloc de Foie gras,
Toasts, compotZe dOoignons
Ou

Aum™niere dOaubergine et poivron
farcie au chevre

*

PavZ de flZtan au chorizo,
creme de poivron, Riz crZmz
Ou

PavZ de selle dOagneau en crozte
verte, PurZe parfumZe au cZleri
Ou

Piece du boucher, sauce au poivre
Pommes campagnardes

*

lle flottante

Ou .
P%otissiere de pomme meringuZe
Ou

Fondant aux deux chocolats



