
RESTAURANT AMELIA-CANTA
2, Place de lÕŽglise monolithe 33330 Saint-Emilion

Saint-Emilion, le 24 janvier 2011,

Madame, Monsieur,

Nous sommes heureux de vous prŽsenter nos repas de groupe pour  
lÕannŽe 2011.

FondŽ en 1986, lÕAmŽlia-Canta situŽ sur la place de lÕŽglise monolithe  
vous accueille, ˆ lÕombre  de lÕarbre, dans ses murs de  pierres ocre  
baignŽes de lumi•re.  .

Une salle de plein pied (50 couverts) et deux salles supplŽmentaires  
(26 et 36 couverts) ˆ lÕŽtage ainsi  quÕun patio issu dÕune cour de  
prison mŽdiŽvale (30 places en extŽrieur)  vous accueillent  tous les  
jours de fŽvrier ˆ dŽcembre.
LÕespace offre une vue exceptionnelle et panoramique au cÏur de cette  
fameuse place et de ses principaux monuments (Clocher, Tour du Roi,  
Chapelle de la TrinitŽ et bien sur lÕEglise Monolithe).
Le dŽpart des visites sÕeffectue prŽcisŽment  ˆ cet endroit.

Le service est familial et dynamique et nous avons sŽlectionnŽ plats  
et menus en fonction des attentes de nos clients. Ces menus ne sont  
prŽparŽs que pour des groupes dÕau moins 20 personnes. Toutefois et  
sur demande, nous pouvons vous adresser notre carte de saison dŽdiŽe  
aux individuels et jusquÕˆ 20 couverts. Nous vous prŽsenterons  
Žgalement notre carte des vins de lÕappellation Bordeaux.
Le nombre de couverts doit •tre donnŽ 2 jours ouvrŽs (hors week-end)  
au plus tard avant la visite de votre groupe et la facturation  
sÕeffectuera sur les m•mes bases. Nous accordons une gratuitŽ pour 20  
personnes payantes. 
Vous trouverez dans notre fiche technique, tous les renseignements  
relatifs ˆ  lÕorganisation de votre repas.

EspŽrant toujours rŽpondre ˆ vos attentes, toute lÕŽquipe se joint ˆ  
moi pour vous  remercier de  votre  confiance et se rŽjouit de vous  
accueillir tr•s prochainement.

 A bient™t  ! 

  Marie-Pierre Apelbaum



Restaurant AmŽlia Canta   
2,Place de lÕEglise Monolithe 33330 Saint-Emilion  Tel  : 05.57.74.48.03  
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CONTACT
Marie-Pierre Apelbaum  VŽronique RomŽro
Tel  : 05 57 74 48 03   Fax  : 05 57 74 48 36 
e-mail  : ameliacanta@nerim.fr  http : www.ameliacanta.com

SITUATION
Au cÏur du village, panoramique sur les monuments. Il faut arpenter quelques ruelles et  
venir gožter la quiŽtude de la place. Fermeture en janvier. Ouvert tous les jours.

ACCES
Parkings pour les bus au nord de la citŽ. Route de Libourne Saint-Emilion (la gare) D 243
PossibilitŽ de laisser les voyageurs au  parking sud (Route de Castillon ) D936 ( St  
AndrŽ de Cubzac  ; Agen ) D670
Temps de marche de 5 mn.
 
ESPACE
¥ Salle de plein pied  : vue sur la place de lÕŽglise monolithe  : 56 places. (maxi)
¥ 2 Salles au 1 er  Žtage de 26 et 36  places 
¥ Patio ˆ lÕŽtage  : 30 places (sur demande)
¥ Terrasse de 95  places (sur demande hors dimanches et jours fŽriŽs) pour les groupes de  
moins de 20 personnes
¥ 2 WC ˆ lÕŽtage, 2 WC au rez de chaussŽe et table ˆ langer, 
un WC handicapŽ au rez de chaussŽe.

MENUS
Les menus de groupe sont constituŽs de fa•on ˆ mieux organiser le service pour des  
groupes de plus de 20 personnes.
La formule du choix unique pour tous est indispensable. Toutefois, sur entente prŽalable,  
nous pouvons dŽroger ˆ cette r•gle.
Pour les groupes infŽrieurs ˆ 20 personnes, nous proposons la carte et les menus du  
restaurant que nous vous envoyons sur demande. RŽservations ou options sont ˆ faire  
rapidement. Au plus tard 8 jours avant la date rŽservŽe pour le choix de  votre menu  et 4  
jours pour le nombre de participants . Le menu minimal dimanche et jours fŽriŽs est ˆ 18 !.

Nous vous rappelons quÕune gratuitŽ est accordŽe pour les groupes de 20 payants.

ApŽritif  : kir, coupe de Blanc de blanc, 8cl Sauternes  : 2.50 euro

Eau minŽrale le L  : 5.00 euro

Assiette 2 fromages   fermiers A.0.C : 3.00 euro     3 Fromages  5.00 euro

CafŽ     : 1.80 euro

Compte tenu de la renommŽe des vins de Saint-Emilion , nous vous proposons une sŽlection  
exceptionnelle  des meilleurs crus de la rŽgion  ˆ consulter sur place . NŽanmoins,  nous  
recommandons de dŽguster les vins  de notre propriŽtŽ qui offrent un rapport qualitŽ prix  
incomparable. Il faut compter une bouteille pour 4 ou 5 personnes. 
Pour exemple     : liste non exhaustive  .

LES VINS  :  - Yssy 2007 Saint-Emilion                     : 20 ! 75cl
  -Clos lÕAbba 2004 grand cru                  : 38 ! (disponible en magnum)
  -Ch‰teau la Freynelle 2010 Bordeaux supŽrieur:16!(existe en blanc et en rosŽ )

Pour du vin Rouge  ou rosé de Bordeaux, à discrétion en carafe : 3.00 euro par personne.
Ç Droit de bouchon  È pour toute bouteille de vin fournie par vos soins  : 5.00 euro



Menu  16 !

Duo de cruditŽs, Ïuf mimosa
(carottes r‰pŽes et  salade de pommes de terre)
Ou
Salpicon de volaille au basilic
(ŽmincŽ de volaille, carotte, Žchalote,  
petits pois,  mayonnaise)
*
PavŽ de saumon r™ti, beurre citronnŽ
Riz printanier
Ou
Gigotine de volaille, rŽduction au  
vin blanc, Gratin de pommes de terre
*

Tarte aux pommes
Ou
Flan p‰tissier

Menu  18 !

Terrine de campagne  ÇmaisonÈ
ParfumŽe au Cognac, toasts
Ou
Tarte fine aux poireaux 
Ou
Po•lŽe landaise et mesclun de salade
Lardons, gŽsiers
*
PavŽ de perche au curry vert, 
Riz  basmati
Ou
Supr•me de volaille marchand de vin
Pomme au four
Ou
Confit de canard r™ti 
au chou  acidulŽ
G‰teau de pomme de terre
*

Menu  24 !

Fagot dÕasperges sauce tartare
Chaud ou froid selon saison
Ou
Gratin de crabe au Parmesan
Ou
Terrine de foie gras mi-cuit 
Pain dÕŽpice maison, oignon confit
Ou
FricassŽe de gŽsiers, magret et foie  
po•lŽ, mesclun de salade

*
Filet dÕaile de raie ˆ la  
grenobloise,  Pomme vapeur  
(c‰pres, beurre, citron)
Ou
Po•lŽe de lotte au Saint-Emilion
Garniture foresti•re
Ou
Tournedos de canard, sauce ˆ  
lÕorange, Mikado de lŽgumes
Ou
CÏur de rumsteck  au jus de foie  
gras,  Pomme au four

*
Nougat glacŽ, 
Macaron de Saint-Emilion
Ou
Tian de poire gingembre, 
Cr•me anglaise
Ou
Carpaccio dÕoranges ˆ la cannelle
Ou
Moelleux au chocolat, coulis de  
fruits rouges

Cr•me caramel, pŽpites de spŽculos
Ou
Mousse au chocolat
Ou
Soupe de fruits frais

Menu  21 !

Rillettes aux deux saumons,
Pain grillŽ
Ou
Tranche de bloc de Foie gras,
Toasts,  compotŽe dÕoignons
Ou
Aum™ni•re dÕaubergine et poivron  
farcie au ch•vre

*
PavŽ de flŽtan au chorizo, 
cr•me de poivron, Riz crŽmŽ
Ou
PavŽ de selle dÕagneau en crožte  
verte, PurŽe parfumŽe au cŽleri
Ou
Pi•ce du boucher, sauce au poivre
Pommes campagnardes

*
Ile flottante
Ou
P‰tissi•re de pomme meringuŽe
Ou
Fondant aux deux chocolats


